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1 СФЕРА ЗАСТОСУВАННЯ

Цей стандарт поширюється на чаї чорні нефасовані , які  заготовляють  (закупляють) шляхом завялювання, сручування і ферментації,  з подальшим висушуванням і сортуванням та реалізації   в  торговельній мережі
Вимоги до якості продукції, дотримання яких гарантує безпеку життя населення і охорону довкілля, викладені в розділах 5, 6 і 7.

2 НОРМАТИВНІ ПОСИЛАННЯ 
У цьому стандарті є посилання на такі нормативні документи:
ДСТУ 2208-93 Чайна промисловість. Терміни та визначення

ДСТУ ISO 1572-2009 Чай .Готування подрібненої проби  з відомим вмістом сухої речовини

ДСТУ ISO 1573- 2009 Чай .Метод визначення втрати маси при температурі
t 103°C
          ДСТУ ISO 1575 -2009 Чай. Визначення загального вмісту золи

          ДСТУ ISO 1576 – 2009 Чай. Визначення вмісту золи, розчинної і нерозчинної у воді

          ДСТУ ISO 1577 – 2009 Чай. Метод визначення вмісту золи нерозчинної у кислоті

          ДСТУ ISO 1839-2009 Чай. Метод відбирання проб
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  ДСТУ XXXX:
ДСТУ 7237:2011 Система стандартів безпеки праці. Електробезпека. Загальні вимоги та номенклатура видів захисту

ДСТУ ISO 15598 -2009 Чай. Метод визначення грубих волокон
         ДСТУ ГОСТ 12.1.012:2008 ССБТ Вибрационная безопасность. Общие требования (з обмеженою сферою застосування – тількі в питанні гігієнічного нормування в галузі вібрації) (ССБП. Вібраційна безпека. Загальні вимоги)
         ГОСТ 10131- Ящики из древесины и древесных материалов.Технические условия ( Ящики ыз деревини та деревних матеріалів. Технічні умови)
ГОСТ 12.1. 003 – 2014 Система стандартов безопасности труда. Шум. Общие требования безопасности. (Система стандартів безпечності праці. Шум. Загальні вимоги безпечності)
ГОСТ 2226 – 2013 Мешки из бумаги и комбинированных материалов. Общие 
технические условия.  (Мішки з бумаги та комбінованих матеріалів. Загальні технічні умови)
ГОСТ 14192–96 Маркировка грузов (Маркування вантажів)
3  ТЕРМІНИ ТА ВИЗНАЧЕННЯ ПОНЯТЬ

У цьому стандарті використані терміни та визначення понять згідно з    ДСТУ 2208; ДСТУ 3720.
4  КЛАСИФІКАЦІЯ

4.1 Залежно від використаної сировини та ароматичних добавок чай чорний 

нефасований поділяють на:
чай чорний байховий;

чай чорний байховий ароматизований.
4.2 У залежності від технологічного оброблення чайного листа та зовнішньому вигляду чай чорний  поділяють на три товарно-помологічні групи: 

– листовий (суцільно листовий, різаний );
–дрібний;
–гранульований;

–пресований; 
–ароматизований 
4.2 За  розміром чаїнок чай чорний листовий допустимо поділяти (на вимогу замовник) відповідно до рецептури на: крупний; середній; дрібний.
4.3 За якісними показниками чай чорний нефасований поділяють на сорти:

• «Букет»;

• вищий;

•перший;

• другий

5 ТЕХНІЧНІ ВИМОГИ

5.1 Основні показники і характеристики

         5.1.1 Чай чорний нефасований  має відповідати вимогам цього стандарту 

та вимогам чинного законодавства України щодо безпечності й окремих показників якості харчових продуктів.[1 ]
Параметри безпечності чаю чорного нефасованого регламентують санітарними заходами, затвердженими в установленому порядку

        5.1.2 За органолептичними показниками чай чорний має відповідати вимогам , вказаним у Таблиці 1
Таблиця 1 – Органолептичні показники чаю чорного нефасованого
	 Назва

показника
	                  Характеристика сорту чаю

	
	 «Букет»
	 вищий
	 перший
	 другий


	   
	Смак та аромат
Настій

Колір розвареного листа

Зовнішній

вигляд чаю:

•Листового:
суцільнолистового

-різаного

•Дрібного

•
Гранульованого

(за технологією СТС)
•Пресованого

 (цегляний)

•Ароматизованого
	Багатогранне сполучення тонких,ніжних ароматів, приємний тонкий терпкий смак
Яскравий , прозорий, насичений

Коричнево-червоного кольору, однорідний

Однорідний, гарно скручений;
Однорідний, різаний, гарно

скручений

Однорідний, подрібнений

-
Спресована плитка

темно-коричневого кольору, поверхня гладенька

Чай з доданням 

ароматизаторів або

пряно-ароматичної сировини
	Ніжний аромат, приємний з терпкістю смак
Яскравий, прозорий, достатньо насичений

Коричнево - червоного кольору, однорідний

Однорідний,

гарно скручений

Однорідний,

Різаний, скручений

Неоднорідний, 

подрібнений
· 
	Достатньо ніжний аромат середньої терпкості  смак
Недостатньо яскравий, недостатньо інтенсивний та недостатньо насичений

Коричневий, недостатньо однорідний
Недостатньо

рівнй,скручений

Недостатньо рівний, скручений, різаний

Нерівний, подрібнений, пластинчатий, з наявністю гранул сферичної або подовженої форми, чайної потерті, висівок
Однорідні, рівні гранули сферичної або подовженої форми
	Недостатньо вираже-ий ний аромат і слабо ер-терпкий смак
Недостатньо

Прозорий, слабонасичений

Темно-коричневий неоднорідний. Допустимо зеленуватий відтінок.

Недостатньо

рівнй,скручений
Недостатньо

рівнй,скручений, різаний
Нерівний, подрібнений, пластинчатий, з наявністю гранул сфе-ричної або подовженої форми, чайної потерті, висівок
Неоднорідні, гранули, сферичної  або по-    ов-довженої форми


5.1.3 За фізико-хімічними показниками чай чорний нефасований має відповідати вимогам, зазначеним у таблиці 2
Таблиця 2 –  Фізико- хімічні показники чаю чорного нефасованого
	Назва показника
	                                  Норма для чаю сорту

	
	    «Букет»
	      вищий
	       перший
	     другий


Масова частка
вологи,%, не-                     8,0                          8,0                      8,0                         8,0
більше ніж 

Масова частка

водорозчинних

екстрактивних

речовин*,%, не-

більше                        36                                35                            32                         30

Масова частка
металомагнітних

домішок,%, не

більше:

—в листовому

-суцільнолисто-
вому, різаному,
дрібному                                                           0,0005
— в гранульо-

ваному, пресованому                                           0,0007

* Для пресованого чаю не нормується
5.1.4 Масова частка дріб´язку в листовому чаї – не більше 4%, в гранульованому- не 
більше 5%. Для листового чаю сорту «Букет» - не більше ніж 1 %
5.1.5 Масова частка загальної золи у нефасованому чаї має бути від 4% до 8%, масова
частка розчинної у воді  золи не менше ніж 45 % від загальної золи, масова частка

сирої клітчатки- не більше 19%.
5.1.6 Код продукції згідно з ДК 016 зазначено в додатку А.
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    6 ВИМОГИ ЩОДО БЕЗПЕКИ
   6.1 Під час заготовляння, зберігання та реалізації чаю чорного нефасованого слід керуватися

вимогами щодо безпеки для підприємств чайної промисловості, відповідати
чинним нормативним документам
     7.0 Вимоги для охорони довкілля
7.1 Під час збирання, транспортування та зберігання чаю чорного нефасованого необхідно дотримуватись вимог, встановленими Законом України 1264-XII  Про охорону навколишнього природного середовища [2].
7.2 Контроль за викидами шкідливих речовин в атмосферу згідно з чинними нормативними документами.                                                                                                                                                                                       

8.0  МАРКУВАННЯ.  
8.1 Транспортне маркування здійснюють згідно з ГОСТ 14192, з нанесенням маніпуляційного знака «Берегти від вологи». На кожну одиницю транспортної тари трафаретом наносять марковання або наклеюють ярлик, які характеризують продукцію, з зазначенням:

– назви організації-відправника, його адреси;

– назва чаю, його марка або вид;

– маси брутто і нетто ящика в кілограмах;
– кількості пакувальних одиниць;

– дати пакування;

– умов зберігання;

– строку придатності;

– штрихового коду (за наявності);

– позначення цього стандарту.

8.2 Дозволено наносити іншу інформацію, що не суперечить законодавству України.
         9  ПАКУВАННЯ

9.1 Чай пакують у мішки з поліпропілену, з комбінованих матеріалів (папір з поліпропіленом, поліетиленовий шар з металізованим та інші), що перешкоджають міграції повітря та вологи і мають необхідний дозвіл для використання в прямому контакті з харчовим продуктом. Мішки можуть бути додатково вкладені в ящики з гофрокартону.
9.1 Чай  пакують в ящики згідно з  ГОСТ 10131 або в іншу тару для харчових продуктів, відповідно до вимог чинної нормативної документації     . 
 -допускається пакувати чай чорний нефасований

 у тканинні мішки згідно з чинними нормативними документами. 

9.2 Тара для пакування чаю має бути міцною, цілою, чистою, сухою, без сторонніх запахів, не ураженою шкідниками.
Мішки із тканини надійно зашивають, залишаючи по краях по два кінці (вушка) для зручності перенесення.

9.3 Дозволено пакувати чай в паперові мішки згідно з ГОСТ 2226       (ИСО 6590-1, ИСО 7023) 
За домовленістю сторін дозволено пакувати в ящики із деревини і деревних матеріалів    та   в    інші види тари, однорідні за розміром, за умови збереження якості чаю при транспортуванні та зберіганні.
9.4 У кожну одиницю пакування кладуть чай одної товарної групи, одного товарного сорту та розміру. 

9.5 Відхилення маси нетто чаю, пакованого в ящики не повинно перевищувати допустимі відхили.
10 Правила приймання
   10.1 Приймання чаю здійснюють партіями

Партією вважають будь яку кількість чаю однієї товарно-помологічної групи, одного товарного сорту, зібрану в однорідну тару, та оформлену декларацією виробника, згідно зі статтею 21 Закону України Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів.[1 ]
 10.2Правила приймання — згідно з ДСТУ ISO 1839

10.3 Масову частку вологи виробник визначає в кожній партії

10.4 Масову частку водорозчинних екстрактивних  речовин визначають

у кожній партії 

10.5Масову частку загальної та розчинної золи визначають за вимогою 

споживача (виробника фасованого чаю)
10.6 Масову частку металомагнітних домішок у листових чаях визначають у кожній партії
11 ПРАВИЛА ТРАНСПОРТУВАННЯ ТА ЗБЕРІГАННЯ

11.1 Чай чорний нефасований перевозять усіма видами транспорту в умовах, які забезпечують збереження їх товарних якостей, з дотриманням чинних правил перевезення вантажів на цьому виді транспорту.

При перевезенні автогужовим транспортом тара з чаєм має бути захищена від атмосферних опадів.

11.2 Чаї зберігають в сухих, чистих, вентильованих приміщеннях без стороннього запаху та не уражених шкідниками за  відносній вологості повітря не вище ніж 70 %. 

11.3 Чай упакований у ящики та мішки, укладають на стелажі або на дошки штабелями. Відстань між стелажами (дошками) та стіною, а також між окремими штабелями не менше ніж 0,7 м, відстань від водопровідних труб, калориферів, печей і димарів не менше ніж 1 м.

12 МЕТОДИ КОНТРОЛЮВАННЯ

12.1 Відбирання і готування проб згідно з чинним нормативним документом
12.2 Визначення органолептичних показників  згідно з ГОСТ 32572
12.3 Визначення масової частки вологи згідно з чинним нормативним 

документом

         12.4 Визначення вмісту водорозчинних екстрактивних речовин згідно з

ГОСТ 28551
12.5 Визначення загального вмісту золи згідно з ГОСТ ISO 1575            7
13 ГАРАНТІЇ ВИРОБНИКА

13.1 Виробник гарантує відповідність якості  чаю  вимогам цього стандарту у разі дотримання умов зберігання і транспортування.

13.2 Рекомендований строк придатності чаю – в межах одного року, або 

іншим строком передбаченим контрактом.

. 

ДОДАТОК А

(довідковий)

КОД  ПРОДУКЦІЇ  ЗГІДНО З ДК 016

Таблиця А.1  – Код продукції згідно з ДК 016   

	Назва
	Код ДКПП

	Чай чорний нефасований

	15.86.13.001
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ДОДАТОК Б
(довідковий)
БІБЛІОГРАФІЯ

1.Закон України про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів
2 Закон України Про охорону навколишнього природного середовища

3 Закон України Про інформацію для споживачів, щодо харчових продуктів

	Ключові слова: чай чорний нефасований, байховий, одиниця пакування, тара, товарний сорт, товарно-помологічна група.




                       Голова Технічного комітету стандартизації
                      «Продукція кондитерська та харчоконцентратна»

                                                  (ТК 152)                                                                        Ю.Кожанов

                        Головний технолог асоціації «Укркондпром»                                    І.Чернега
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